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Carpaccio de Carne com Molho

Mediterraneo e Mix de folhas

Cldssico carpaccio mas com um delicioso molho a base de azeitonas pretas e verdes,
alcaparras, limo siciliano, azeite e queijo parmesio. Acompanha uma mini saladinha de

folhas.
R$ 41

Ceviche de Feyao Fradinfio

Feijao fradinho temperado com cebola roxa, pimentoes vermelho e amarelo, milho verde,
um leve toque de pimenta dedo de moga e o sabor do ceviche: limao e um frescor de
coentro. A combinacio vai te surpreender!

R$ 25

Carpaccio de Manga com Rucula e
Crocante de Parma

Finas fatias de manga macia e doce que contrastam com a acidez do balsamico, com a
crocancia e sal do crocante de parma e o ligeiro amargor da ricula.

R$ 39

Mix de Folhas Nobres com
Vinagrete de Pera e Mel e Lascas de

Gorgonzola

Folhas escolhidas a mao, em uma mistura que varia de acordo com o frescor e
disponibilidade de nossos fornecedores e um vinagrete ligeiramente adocicado de pera e
mel que contrasta com as lascas de gorgonzola.

R$ 35

Salada Caesar

Classica salada caesar com folhas de alface americana e o molho classico caesar
(ovos, azeite, queijo, mostarda) junto com croutouns.

R$ 29

Adicionais:

Medalhio de Mignon 150 - R$34 | Filé de Frango 150g - R$23 | Filé de Tilapia 200 - R$33






Arancini Recheado com Provolone e
Gelewa de Pimenia

Bolinho de risotto alla milanese recheado com provolone € uma geleia de pimenta
deliciosa!
(Cremoso e saboroso!

R$22

Buffalo Chicken

Delicioso chicken balls com molho marcante e levemente picante.

R$ 33

Dadinhio de 1apioca com

Geleta de Pimenta

Pequenos cubos de tapioca. Um cldssico dos bares e botecos.

R$ 22

Bolinho de Fegoavda

Aquele sabor de feijoada para vocé degustar quando quiser! Recheado com couve
refogada.

R$ 28

Bruschetia Mista

(Tomate, Pesto e Azeitonas)

Mix de bruschettas com trés sabores: tomate com manjericio, pesto da casa e azeitonas
preta e branca.

R% 29

Mini Pastérs de Charque e Queijo
Coallio

Algumas comidas sio tipicas da nossa regido ¢ o charque ¢ uma delas. Por isso, trouxemos
ele dentro de um dos petiscos mais amados pelos brasileiros, o pastel'

R$ 35






Salmao Grelhado ao Molho de
Limao com Pure Verde de Batata

Salsa e Lspinafre

Tranche de salmio grelhado € um molho citrico para combinar. Acompanhado de um puré
delicado de batata salsa bicolor. Uma parte amarela e a outra esverdeada.

RS &7

lilapia em Crosta de Castanhas com
Molho de Acafrao da 1erra e Risoto

de Parmesao

Crosta crocante de castanhas gara contrastar com a maciez ¢ delicadeza da tlapia e um
cremoso risoto de parmesdo. O molho € de acafrao da terra, com um leve toque acido do
vinho branco seco.

R$ 79

Pacalhau as Natas

Delicadas lascas de bacalhau refogadas, cebola, azeitonas, cubos de batatas fritas € um
leve creme branco de natas. Tudo 1sso envolto em uma camada de abobrinhas grelhadas.
Hummmm!

R$ 91

Camaroes Grelhados com Couscous
Marroquino de Castanhas e Frutas
Secas

O couscous marroquino € feito de semolina hidratada, acrescentamos frutas secas,
castanhas, nozes € nossos temperos especiais, além de camaroes grelhados,
maclios € saborosos.

R$ 89

Medalhao de L.ombo Suino com
Bacon, Molho de Vinho Branco e

Risoto de Provolone

Lombo suino enrolado em finas fatias de bacon e grelhado para ficar no ponto certo.
Suculento por dentro, crocante por fora e totalmente cozido. O molho de vinho branco
com sua acidez contrasta com o defumado do bacon e do risoto de provolone.

RS 65



Corderro da Casa

Nossa famosa paleta de cordeiro temperada com a marinada especial da casa, assada
lentamente, e servida com mix de legumes e pappardelle na manteiga. Serve até 3 pessoas.

R$ 195

Carré de Cordetro em Crosta de Ervas
com Pappardelle de Legumes na
Manteiga de Lrvas e Hortela

O carré¢ do cordeiro grelhado e coberto com uma crosta crocante de ervas (alecrim,
tomilho, sdlvia e horteld) servidos com um delicado pappardelle de legumes com a
manteiga de ervas da casa. Um prato lindo e saboroso, ao mesmo tempo leve.

R$ 79

Mignon com spaghetti
de cogumelos frescos

Mignon grelhado no ponto escolhido pelo cliente com spaghetti de grano duro em um
aveludado molho de cogumelos frescos como shitake, shimeji e paris e um toque de
cogumelos secos como o funghi secchi em um molho bechamel. Vale colocar um pouco do
molho em cima dos medalhdes também! Fica uma delicia!

R$ 79

Medalhdo de Mignon com Risoto de
Gorgonzola

Filé mignon grelhado no ponto que o cliente escolher e um risoto de gorgonzola cremoso
e com um ligeiro toque picante do proprio queijo. Combinacio cldssica e elegante!

R$ 76

File a parmegiana com arroz e fritas

Parmegiana ¢ sempre uma boa pedida! Prato brasileiro, inspirado na gastronomia italiana.
Filé mignon empanado e [rito a milanesa com delicioso molho de tomate e queijos,
gratinado e servido com fritas.

R$76



Saliimbocca com Molho de Vinfo
Branco e Pure de Batata Salsa

Escalopes de filé mignon com fatias finas de presunto de parma e sdlvia grelhados na
manteiga ¢ servidos com um leve molho de vinho branco ¢ o pur¢ de batata salsa da casa.
Vai te surpreender!

R$ 69

Lnirecote Grelhado ao Molho

Chimichurri com Batatas Rusticas
e larofa de Bacon e Abacaxt

Fatia de contrafilé grelhado com o molho de ervas e temperos que ficou muito conhecido
por seu consumo principalmente na Argentina. As batatas sdo fritas com casca mesmo,
rustico. K a farofa de bacon e abacaxi s provando pra entender. Abacaxi e bacon ¢ uma

combina¢do que voce nao tem ideia.

R$ 63

Lnwrecote Grelhado com Molho

de Vinho e Lrvas e Legumes na
Manterga

Contrafilé grelhado no ponto que vocé escolher e um delicioso molho de vinho e ervas.
Para acompanhar, a delicadeza dos legumes na manteiga de ervas. Um prato leve e
saudavel.

R$ 69

Polpetta Recheada

Polpetta recheada com burratta, acompanhada de pappardelle na manteiga de ervas.

R$ 57

Risoto de Charqgue e Abobora com
Crisps de brva Mate

Comida da nossa terra, charque, erva mate e a combinagdo com o adocicado leve da
abobora! A erva mate crocante € o toque final para essa composicao.

R$ 51



Risoto de Camardao,

Curry e Uvas Verdes

Sabe aquela combinacio inusitada? ltens que juntos ficam maravilhosos? E esse risoto!
Camarao grelhado com um risoto de curry ¢ leite de coco. As uvas verdes ddo um toque de
docura e crocancia.

R$ 79

Nhoqgue Caseiro de Batata
com Ragu de Carne

Nosso molho ragu € especial. Carne picada e refogada com temperos frescos e deliciosos
e a base de molho sugo. E o nhoque € feito aqui mesmo, com batatas frescas e bem pouca
farinha. Maciez, sabor e delicadeza.

R$ 49

Ravioli de Mucarela de Bufala,

Tomatie Seco e Rucula ao Molho
Pomodoro, Basiico e Queio
Parmesao

Leve massa fresca com um recheio cldssico. K para ndo deixar o recheio desaparecer, o
nosso molho de tomate leve e delicioso, perfumado com manjericio fresco.

R% 49



Lusitlli da Casa

Massa fresca feita na casa e o delicioso molho com queijos. Tudo isso em cima de um belo
o . Eiag .
pedaco de filé mignon gratinado para ficar ainda mais saboroso! Um dos pratos mais
pedidos da historia do restaurante!

R$ 63

Pappardelle de Legumes com Molho

de Vinho Branco e Frvas

(vegetariano)

Finas fatias de legumes escolhidos e branqueados, salteados na manteiga de ervas e molho
de vinho branco. Vale a pena experimentar!

R$ 39

Polenta Cremosa com Ragu de Carne

A cada garfada, voce vai lembrar daquele almoco na casa da avo. A polenta cremosa e
saborosa e 0 nosso ragu de carne (carne picada na faca, refogada e cozida com temperos
deliciosos at¢ quase desfiar).

Sabor de comida de casa.

R$ 49






Creme de Abobora com

Crocante de Alho Poro

Creme aveludado de abobora finalizado com um crocante de alho poro para
contrastar com a cremosidade.

R$ 26

Sopa de Capeletti in Brodo

Um bom brodo, como o das nonas italianas e uma boa massa.
Otima pedida para um jantar leve e saboroso.

R$ 26

Canya Classica

O sabor classico da canja, como feito pelas avos. Simples, mas sempre bem vindo em uma
noite fria. Gebola, frango, arroz, batata, cenoura, um delicioso caldo de frango e salsinha
para finalizar.

Tudo feito por nos.

R$ 26

Creme de Aspargos

Creme de aspargos com base em molho bechamel e deliciosos aspargos brancos,
com crosta de massa folhada.

R$ 29

Sopa Lslava

Creme aveludado de abobora finalizado com um crocante de alho poré para contrastar com a
cremosidade. Uma sopa encorpada, com um caldo de carne, cubos de carne bem dourados,
cenoura e batata e um molho delicioso com temperos especiais. Para ficar mais aveludado, leva
um toque de nata fresca.

R$ 29



Prato Kids - Mignor

Escalopes de filé mignon com batata frita e arroz branco. *

R$ 29

Prato Kids - Frango

Iscas de frango ao molho de queijos com batata frita e arroz branco. *
R% 29

*0s acompanhamentos podem ser trocados por spaghetti na manteiga ou ao sugo.

Sanduiche de Mignon

(Cubos de mignon com delicioso molho de queijos em um sanduiche saboroso
que vale por uma refeicio.

R% 39

Sanduiche de Peito de Frango

Para quem quer o sanduiche mas quer trocar a proteina por peito de frango,
muito sabor e delicadeza.

R% 29






Pannacotta de Linao Sictliano com
Coulis de Frutas Vermelhas

Pannacotta quer dizer creme de leite cozido em italiano. Na nossa, o sabor citrico do limao
siciliano se contrapde ao aveludado do creme de leite. E para combinar, um coulis de
frutas vermelhas levemente acido.

R$ 29

Liramisu Classico

Doce italiano a base de queijo mascarpone e calé que ¢ um classico no mundo todo. A
nossa receita ¢ a mais tradicional e veio da Itdlia, mais precisamente de Treviso, que foi
onde essa receita nasceu. Muito leve, ¢ uma sobremesa ndo tdo doce.

R$ 29

Mini 1orta de Maca com Sorvete de
Canela e Calda de Caramelo

Massa crocante, recheio macio e perfumado, com um leve toque de canela. A tortinha
¢ servida com o sorvete de canela, feito pela Essenza di Gelato, sabor exclusivo para o
Alfazema Bistrd, e coberto com uma calda de caramelo quente.

R$ 29

Semifreddo de Améndoas

com caramelo

Semifreddo ¢ um doce que € quase um sorvete. O nosso ¢ com sabor de chocolate branco
e uma praliné de améndoas e um caramelo crocante por cima.

R$ 29

Brownie de Cerveja Stout com
Sorvete e Calda de Chocolate

Brownie feito com base em cerveja escura amarga. Isso quebra um pouco o sabor muito
doce que o brownie pode ter. K, para combinar, claro, calda de chocolate.

R$ 29

Salada a’e( Frutas a)’a Lstacao

com ou sem Sorvete

Frutas frescas cortadas em cubos na hora. Servidas com uma deliciosa bola de sorvete
especialmente feito para a casa. Sobremesa para comer sem culpa.

R$ 29






Chopps e Cervejas

Jordana Witbier Chopp 30oml - Refrescante. Servida com uma rodela de laranja. R$10
Jordana Pilsen Chopp 300ml - A classica Jordana. Consulte também outros sabores. R$10
Heineken Longneck - R$9
Budweiser Longneck - R$9
Patagonia Longneck - R$15

1 acas de vinho
Tinto-R$19
Branco-R$19

Sangria
Vinho Tinto, Refrigerante de Limio, Licor de Laranja, Abacaxi,
Maci, Uvas, Laranja, Canela em Pau e Ac¢ucar.

Taca R$26 | Jarra R$69

(Clericot

Vinho Branco, Relfrigerante de Limdo, Licor de Laranja,
Abacaxi, Manga, Uvas, Morango, Laranja, Anis e Actcar.
TacaR$26 | JarraR$69

Gin Tonwca Classica

Gin, tonica € limdo - R$21

Gin Frutas Amarelas

Gin, manga, maracuja, abacaxi e especiarias R$23

Gin Rose

Gin, morango, limao siciliano, espumante, especiarias. R$29

Margaria

Drink classico mexicano a base de tequila. R$25

Pina Colada

O famoso drink Porto Riquenho com Rum, leite de coco e abacaxi. R$21



Aﬁlyeml Spritz

lassico Aperol. R$29

Moyito

Rum, limio € horteld. R$21

Brandy Alexander

Um Brandy Alexander ¢ uma bebida alcodlica. Leva uma pitada de noz-moscada em po
e gelo picado. E uma variacdo de um coquetel mais antigo que utilizava Gin, chamado
simplesmente de Alexander. R$ 21

Cama Citrica

A caipira mais pedida no mundo, de limao com seu aroma citrico especial. R$ 25

Caipira de Morango com Manyericao

Morango, limao e manjericao. R$ 25

Caipira de Morango com Canela

Morango com leve toque de canela. R$ 25

/Neoroni

Aperol, gin, vermute doce e zest laranja. RS 25

Cosmopolitan

Gin, limdo, licor de laranja e um toque de framboesa. RS 25

Daz’qaz’rz’

Rum e limao R$ 21



Destilados

Jack Daniels R$ 24
Red Label R$ 26
Black Label R$ 28
GinR$ 21
VodkaR$ 21
Campari R$ 18

Sucos

Sucos de uva Integral RS 14

Suco de Morango e Laranja RS 14
Suco de LaranjaR$ 10

Outras Bebidas

AguaR$ 5
Agua Tonica R$ 6
Agua Perrier R$ 12
Refrigerantes RS 6

L.emonades

Morango ¢ Manjericio
Limonada, manjericio e um toque de morango. Um classico delicioso.

R$ 13

Green Apple - Limonada com um toque de maca verde! Simplesmente refrescante. R$ 13

Sodas lialianas

Green Apple. R$ 16
Cranberry. R$ 16
Morango. RS 16



Praco kids- Mignon
Escalopes de filé mignon com batata frita e arroz branco
(0s acompanhamentos podem ser trocados por spagherti na manteiga

ou a0 sugo). R$29

Prato kids - Frango
Iscas de frango ao molho de queijos com batara frita e arroz branco
(0s acompanhamentos podem ser trocados por spagherti na manteiga

ou a0 sugo) R$29

Pannacotia de limao siciliano com

coulis de fiutas vermelhas

O sabor citrico do limio siciliano se contrapoe ao aveludado do creme de leite,
e para combinar, um coulis de frutas vermelhas levemente dcido. R$29

Mini torta de maca com sorvete de canela e calda de
caramelo

Massa crocante, recheio macio e perfumado, com um leve toque de canela.
A tortinha € servida com o sorvete de canela exclusivo da casa e uma calda de

caramelo quente. R$29

iramisu cldssico

Doce iraliano 4 base de queijo mascarpone e café, um clissico no mundo todo.
A nossa receita veio da [tdlia, mais precisamente de Treviso. que foi onde essa
receita nasceu. E uma sobremesa ndio tio doce e muito leve. R$29

Semifreddo de améndoas com caramelo
Semifreddo ¢ um doce que € quase um sorvete. O nosso ¢ com sabor de
chocolate branco, uma praliné de améndoas e um caramelo crocante por cima.

R$29

Brownie de cerveja Stout com sorvete e calda de chocolate
Brownie feito com base em cerveja escura amarga, que quebra a dogura,
equlibrando os sabores. E, para combinar. claro, calda de chocolate. R$29

Salada de fiutas da estacao (com ou sem sorvete)
Fruras frescas cortadas em cubos na hora, servidas com uma deliciosa bola de
sorvete especialmente feito paraa casa. R$20

Adicionais:

Medalhao de Mignon 150g - R854
Filé de Frango 150g - R§23

Filé de Tildpia 200g - R832
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Folhas mistas com vinagrete de balsamico.

mel e lascas de parmescao

Mix de folhas especialmente escolhidas e um delicioso vinagrete que
combina a acidez, docura e um leve toque picante da mostarda dijon. R$ 39

Salada caesar
Classica salada caesar com folhas de alface americana e o molho
caesar (ovos, azeite, queijo e mostarda) junto com croutons, R$32

Creme de aspargos
Se servido no saldo, com crosta de massa folhada.
Creme de aspargos com base em molho bechamel e deliciosos aspargos

brancos. R$29

Canya classica

O sabor cldssico da canja. como feito pelas avés. Simples, mas sempre bem
vindo em uma noite fria. Cebola, frango, arroz. batata, cenoura. um delicioso
caldo de frango e salsinha para finalizar. Tudo feito por nos. R$25

Sopa de Capeleut in Brodo
Um bom brodo, como o das nonas italianas e uma boa massa. Otuma pedida
para um jantar leve e saboroso. R$ 25

Sopa Estava

Creme aveludado de abébora finalizados com um crocante de alho poré
cubos de carne bem dourados, cenoura e batara e um molho delicioso com
temperos especiais. RS 29

Omelete de querjo. presunto e tomate R$24
Omelete de frango. tomate e gueryo R$29
Omelete de carne seca e requeydao R$ 32

Crepioca de peito de peru e guerjo
Mistura de farinha de rapioca com ovo que deixa esse preparo
leve e saboroso. R$22

Mini tabua de fiios
Combinagio de embutidos. queijos. conservas, frutas secas e castanhas.

R$25

Iscas de filé mignon com molho de queyio e paes
Tirinhas de filé mignon com nosso delicioso molho de queijos grarinado.

R$55

Sanduiche de Mignon
Cubos de mignon com delicioso molho de queijos em um sanduiche
saboroso que vale por uma refeicio. R$39

Sanduiche de petto de frango
Para quem quer o sanduiche mas quer trocar a proteina por peito de frango.
Muito sabor e delicadeza. R$29

- -
Contra Fila&Executivo

L] L

Pizza napolitana RS 32
Pizza margherita R$ 32
Przza de calabresa R$32

Coxa e sobrecoxa de frango grelhaca com

penne ao molho pesto

Coxa e sobrecoxa bem temperada e grelhada ao ponto, com aquela camada
externa crocante. Acompanha o penne ao molho pesto feito na casa com
manjericio fresco, nozes, queijo parmesio e bastante azeite de oliva. R$45

Peiro de frango grelhado com legumes na manteiga de
ervas e molho pomodoro e basilico

Peito de frango temperado e grelhado para ficar suculento. Junto um molho
de romate da casa e legumes salteados na manteiga de ervas. Leve e saudivel,
sem perder o sabor! R$4.6

Risoto de quegjos (vegetariano)
Queijos provolone, gorgonzola e parmesio em wm risoto muito
cremoso e delicado. R$46

Nhogue caseiro de batata com ragu de carne

Nosso molho ragu é especial! Carne picada e refogada com temperos frescos
e deliciosos, 2 base de molho sugo. O nhoque € feito aqui mesmo, com bartatas
frescas e pouca farinha. proporcionando maciez, sabor e delicadeza. R$47

Polenta cremosa com ragu de carne

A cada garfada, vocé vai lembrar daquele almogo na casa da avo.
Polenta eremosa e saborosa com nosso ragu de carne (carne picada

na faca, refogada e cozida com temperos deliciosos. aré quase desfiar).
Sabor de comida de casa. R$4.0

Ravioli de mucarela de bufala, tomate seco e ricula
ao molho pomodoro, basilico e guerjo parmesdo

Leve massa fresca com um recheio cldssico. Para nio deixar o recheio
desaparecer, leva o nosso molho de tomate leve e delicioso, perfumado
com manjericio fresco. R$48

Medalhao de mignon com arroz e fritas
O simples bem feito. Prato clissico de hotéis por todo o mundo. uma escolha
segura ¢ ficil. Voce que manda qual o ponto da carne. R$52

File a parmegiana com arroz e fritas

Parmegiana é sempre uma boa pedida! Praro brasileiro, inspirado na
gastronomia italiana. Filé mignon empanado e friro & milanesa com delicioso
molho de tomate e queijos, gratinado e servido com fritas. R$ 74

Penne gratinado ao molho de gueyos
Massa de grano duro com molho de queijos (gorgonzola. parmesao
¢ provolone) gratinado. R$44

Spaghetii ao molho sugo
Spaghetti de grano duro e molho de romares feito na casa com um
leve toque de manjericdo fresco. R$32



